
Starters
Desembol
 Roomboter - extra vierge olijfolie

9

Carpaccio Truffel
met eendenleverkrullen +€8

Vitello Tonnato
Rosé kalfsvlees - tonijn - Kappers

9

Rilette van eendenbout
Brioche - compote - balsamico

19

Sashimi van Dutch Yellowtail
 Sambai-soya, furikake, sushi-gember

18

22

In ons bedrijf houden wij graag rekening met allergenen en
andere dieetwensen.

Laat u informeren bij het bedienend personeel.

Burrata 

8

Paprika - honing - walnoot

Cecina de Wagyu  
 Gedroogde, licht gerookt a5 Wagyu
 per 50 gram

17

Hemelse Toast (p.st)

17

Serranoham kroketjes     

Pimientos de padron 
Gevuld met een gerookte amandel

    Koude Gerechten

Dadels

Oesters (per st.) 4,5

Per 2 stuksBrioche, Pata Negra, truffel en eendenlever

6

8

18

Dolmas
Wijnbladeren gevuld met rijst

9

Wisselende oesters

Steak tartaar
Crème eidooier - zwarte knoflook - boekweit

19

Groene pepers uit spanje



Warme Gerechten

Vis Vlees
Garnalen

Calamari

Mosselen 

Coquilles 

gebakken in knoflookboter

gepaneerd, citroen en aïoli

14

15

15

Taco’s Rendang.  2st
Runderstoof - Kokos - Atjar

15

17

Gegrilde groene asperges

Gefrituurde Aubergines

Geroosterde Bimi’s

Hemelse friet

Hollandaise - Miso - Pistache

met stroop van Pedro Ximenez

16

11

13

Knolselderij - amandel - Beurre blanc

Curry - Cashewnoten - Siracha

 Rouleau van Kip 17
Mousseline - oesterzwam- morilles

Kalfszwezerik
Romanesco - Truffeljus

20

Rundersucade
Pastinaak - Bordelaise jus

19

Tomaat - Saffraan 

Buikspek
Pastinaak- XO saus

17

7
geserveerd met aïoli

Tonijn - Tataki 
Gember - Bosui - koolsla

17

Ravioli 
Bospaddesoelen - truffel - Parmezaanse kaas 

7

Vegetarisch



“Catch of the Day”

Lamskoteletten 2 stk
Salade van groente - jus van madeira 

Vraag het aan 1 van onze medewerkers 

Tournedos Rossini
Ossenhaas - toast- jus van truffel - gebakken eendenlever

                                  Specials 

Côte de Boeuf   600/700 gram
Friet - gegrilde groenten- jus  

Dagprijs

18
 

45

90


